
 Mittagskarte 

Suppe-soup 

Feynes Tagessüppchen 
immer frisch ‐ immer lecker ‐ €    7,90 
Our daily suggestion 
 Lunch-Salat - lunch salad  
Salate der Zeit in Basilikum‐Kirsch‐Vinaigrette €  16,90 
mit Tomate, Gurke, Karotte, Rettich, Radieschensprossen  
und hausgemachtem Granola (H,I,J,L vegan) 

Salad in season with basil‐cherry‐vinaigrette, tomatoes, cucumbers,  
carrots, sprouts and homemade granola 
auf Wunsch mit gebackenem Ziegenkäse + €    5,90 
additionally with baked goat cheese 
 Business Lunch 
Montag bis Freitag zwischen 12.00 und 15.00 h zum Preis von €  11,90  
Monday to friday from 12 p.m. till 3 p.m. 
 
Die leckeren Tagesempfehlungen finden sich auf den Tafeln 
On our boards you will find further delicious suggestions 
 

  



 
Nice to have... 
Feynsinns Avocado‐Stulle (A,H,K) €  10,90 
mit Avocadocrème, Rucola, Radieschen,  
Kresse und Leinsamen           
Rye bread with avocado dip, rocket salad, radishes, cress and lin seed 

dazu / additionally: 
‐ 2 Bio‐Spiegeleier (C)  two fried eggs           + €    4,00 
‐ Bacon (1,3) bacon   + €    2,50 
 
Eggs Benedict (A,C) €  14,90 
vom Bio‐Ei auf einem Weizen‐Bun mit Avocadocrème,  
red pickled onions, Babyspinat und Sauce Hollandaise          
Eggs Benedict with organic eggs, whole grain bun with avocado dip,  

red pickled onions, spinach and Hollandaise sauce 
 
Hausgemachte vegetarische Quiche  (A,I) €  13,90 
mit erntefrischem Gemüse an Salaten der Zeit 
Homemade vegetarian quiche with vegetables in season and side salad 
Gerne auch ohne Salat ‐ if you prefer, also without salad €    7,90 
 
Spaghetti mit hausgemachtem Pesto €  14,90 

Kirschtomaten und Parmesan (A,G,H) 

Spaghetti with homemade pesto, cherry tomatoes and Parmesan cheese 
  
Feynsinns Clubsandwich (A,J,L,1,3) €  16,90 
mit Landhähnchenbrust vom Hof zur Nieden, Bacon  
und Mango‐Chili‐Dip, Salatsträußchen 
Feynsinn style Club sandwich with chicken breast, bacon, mango‐chili‐dip  
and small salad in season 
 

Hausgemachte Spinat‐Semmelknödel € 21,90 
auf sautierten Pfifferlingen und Tomaten (A,F,I, vegan) 

Homemade bread dumplings with spinach, sauteed chanterelles and tomatoes 
 
 
 



 Sweet 

Vegane Mousse au chocolat (F,H) €  11,90 
mit Kirschkompott und Granolacrunch 
Vegan chocolate mousse with stewed cherries and crunchy granola 
 Nimm‘ -12 

Alle unsere Speisen (ausser Business‐Lunch)  
gibt es in der Mehrweg‐Rebowl zum mitnehmen: 
 
in den Park ‐ auf die Bank ‐ in die Sonne ‐ nach Hause ‐ in den ÖPNV ‐  
zu Mutti und zu sehr guten Freunden ‐ und natürlich auch zum Sport 

 
Und das beste :  der Kartenpreis reduziert sich um 12% 
 
  
Gut zu wissen - good to know 
Verehrter Gast, 
es ist unser Anliegen, Sie bei uns glücklich zu machen.  
Wir versuchen daher nur Lebensmittel von hoher Qualität, regionaler Herkunft oder Bio zu verwenden. 
Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht erhältlich sind, aber von vielen Gästen gewünscht 
werden. Diese Zutaten haben wir für Sie gekennzeichnet. In diesem Zusammenhang möchten wir darauf 
hinweisen, dass jedes Gericht zusätzlich Spuren von nicht aufgeführten Allergenen enthalten kann. 
Dear guest, 
It is our concern to make you happy. We therefore try to use food  
of high quality, regional origin or organic. Unfortunately, there are products that are not available without 
additives, but are desired by many guests. We have marked these ingredients for you. Each dish may also 
contain traces of allergens that are not listed. 
 
Die Liste der Allergene und Zusatzstoffe finden Sie in unserer Abendkarte! 
 
 
 

Wir sind nach Bio‐Außer‐Haus‐Verpflegung‐Verordnung geprüft und zertifiziert von der DE‐ÖKO‐013. 
Bio‐Zutatenliste :  Wir verwenden Bio‐Kaffee, Bio‐Milch, Bio‐Quark, Bio‐Eier, Bio‐Gouda  

und für unsere Burger Bio‐Rinderhackfleisch 


